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Resumen Ejecutivo 

El objetivo general del presente proyecto es la implementación del Mantenimiento 

Autónomo, en el área de producción de snacks de la empresa Coexpra E.I.R.L, con el fin de 

aumentar la productividad y mejorar la operatividad de la maquinaria de snacks. 

La empresa Coexpra E.I.R.L, presenta complicaciones para cumplir con la producción 

planificada, alcanzando aproximadamente el 85% de la meta semanal. Esta dificultad se debe a 

fallas recurrentes de la maquinaria, tiempos muertos, mantenimiento deficiente y escasa 

participación del personal operativo, esto tiene como resultado la disminución de productividad e 

incremento de costos operativos. 

El proyecto es de tipo aplicada, de diseño experimental y con enfoque cuantitativo. Para la 

recolección de datos se utilizaron herramientas como: encuestas internas, utilización de 

indicadores de productividad y matrices de operacionalización de variable. Para evaluar los 

resultados se realizaron comparaciones de antes y después de la implementación del 

mantenimiento autónomo. 

Se concluyo que la ejecución de mantenimiento autónomo logró elevar la productividad de 

la fabrica en un 10 %, al elevar la disponibilidad de los equipos acortar los tiempos de reparación 

y potenciar la eficiencia del ciclo de producción. En paralelo, el análisis financiero demuestra la 

viabilidad del proyecto teniendo como resultado un VAN positivo de S/1,494.90 y una TIR del 

18,23%, que supera el costo de oportunidad, asegurando así su factibilidad y beneficio económico. 

Estos hallazgos contribuyen de manera determinante al fortalecimiento estratégico, estabilidad y 

posicionamiento competitivo de la empresa. 

 

Palabras clave: Productividad, mejora continua, mantenimiento autónomo, TPM, snacks.  


